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Made in Germany

Cozinhas de Restaurante, Industriais e Fritadeiras

Sistemas de Supressao
de Incéndios Premium

Made in Germany

Especialmente projectado para Fritadeiras Continuas
Baixa Manutencao
Totalmente em Inox

Montagem rapida

Premium Fire Suppression Systems

SISOl
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Risco em cozinhas industriais

No processo de confecdo, grandes quantidades de gordura e
6leo quentes estao em constante utilizacao.

Mesmo quando manuseadas com o mdaximo cuidado, estes
6leos representam um risco de incéndio considerdvel.

Uma falha despercebida na protecdo contra o superaquecimento
pode facilmente causar um grande incéndio.

Funcionalidade e funcionamento de um sistema
compacto de extincdo por pulverizacao fina

Em caso de incéndio, o0s elementos de detecdo
termopneumaticos sdo automaticamente activados quando
atingem a temperatura limite de ativacdo.

A temperatura de ativacdo pode ser selecionada e/ou
combinada (93°C ou 182° (). A ativacao do sistema provoca um
aumento da pressao na linha piloto, que serve de sinal de

ativacao para o processo de extincao.

A nossa solucdo baseia-se no principio de um sistema de
extincao por pulverizacao fina, que atomiza o agente extintor
numa névoa fina com a ajuda dos nossos difusores de fabrico
proprio, altamente inovadores e patenteados.

Durante o processo de extincao, a superficie da gordura é
completamente molhada e impregnada. E formada uma pelicula
protetora sobre a gordura liquida inflaméavel, criando assim uma
"capa” de superficie sustentdvel & prova de gas.

vdS system approval S 613002
.15S09001

Vds .approved products
. approved systems

Detecdo de incéndios ultra-rapida, sem roldanas de cabos ou tubos de plastico pressurizados
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FIRE PROTECTION FOR:
Commercial kitchens
Restaurant kitchens

Nao pressurizado quando em standy

Sem eletricidade - ndo sao necessarias tampas para os difusores

Posicao de montagem versatil do contentor do Agente Extintor
Certificacao do sistema VdS (S 613002)

SNSXXXKX

Sem substituicao de componentes durante 10 anos
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Vantagens unicas, equipamento unico... ‘

Tanque de Agente Extintor
- Sem manutencdo e facil de limpar

- N30 sa0 necessarios armarios de controlo
- N&o necessita de eletricidade
- Aco inoxidavel

- Instalacao vertical ou horizontal
- Instalacao em cima da campanola
10L | 20L | 50L

Activador Manual de Emergéncia
- Ndo necessita de eletricidade

- Pneumadtico

- Design robusto

- Funcionamento facil

- ACesso sequro
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SPY . Detector Termo-Pneumatico

N3o necessita de energia externa

Totalmente pneumatico

Detecdo térmica

Ultra-rdpido

Totalmente em aco inoxiddvel

Sem falsos alarmes ou falsos accionamentos
Possibilidade de diferentes gamas de temperatura:
(93°C|182°C)

Tel.: +49 (0) 451 399 6110 | info
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FOGMATIK . Difusor Especial de Dispersao Fina

Sistema de extincao por pulverizacao fina

Limpeza fécil

Sem tampas no difusor

A distancia entre difusor e superficie de trabalho de até 1,83 m

Um modelo de difusor para todos os aparelhos e aplicacoes de cozinha
Tudo em aco inoxidavel : w

w.protecfire.de




protecfire

Made in Germany.

Instalacao

Simples

Sem Pressurizacao
Sem Electricidade
Robusto e Eficiente
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Difusores

Limpeza facil
Sem tampas
Resistente a Alta temperaturas
incorporacao na prépria Campanola
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