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Neue Asthetik
fir Kiichenschutz

Made in Germany
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VdS System Zulassung S 613002

asthetisch Uberzeugend

Disenabstand bis 1,83 m oberhalb der Arbeitsflache maglich
stromlos / keine Fremdenergie notwendig

(beinahe) wartungsfrei

10 Jahre kein Komponententausch

sehr geringe Betriebskosten

Feuerloschanlagen
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Risiken in der Kiiche

Bei der Zubereitung von Speisen in  Grolkiichen und
Gastronomiebetrieben sind grofse Mengen an heiRen Fetten und
Olen im Einsatz. Selbst bei sorgféltigstem Umgang stellen sie ein
erhebliches Brandrisiko dar. Ein unbemerkter Ausfall des
Uberhitzungsschutzes  einer  Fritteuse  kann leicht einen
GrolSbrand verursachen. Firma protecfire GmbH bietet hierfir
eine zugelassene (VdS-Systemzulassung), erprobte, nachhaltige
und effektive Losung.

Funktionsweise und Wirkungsweise einer
kompakten Feinspriih-Léschanlage

Im Brandfall werden die  thermo-pneumatischen
Ausloseelemente (keine Seilrollen oder Seilzige) durch die
ansteigende  Temperatur  automatisch  aktiviert.  Die
Auslosetemperatur ist wahl- und kombinierbar (93° C bzw. 182°
(). Die Auslosung des Systems bewirkt einen Druckanstieg in der
Steuerleitung, der als Signal fur den Loschvorgang dient.

Unser Brandbekampfungssystem basiert auf dem Prinzip einer
Feinspruh-Loschanlage, die das spezielle Loschmittel mit eigens
entwickelten Dusen in Form feinster Tropfchen verspriht.

Beim Loschvorgang wird die Oberfldche von Feststoffen und
Speisedl grundlich benetzt und imprégniert. Auf brennbarem,
flissigem Fett bildet sich ein Schutzfilm, der Brandflachen mit
einer dauerhaften gasdichten Schicht tberzieht.

drucklos im Ruhezustand

keine Diisenkappen notwendig

Vds-Systemzulassung (S 613002)
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10 Jahre kein Komponententausch

ultra-schnelle Branderkennung, ohne Secilrollen oder Seilziige
flexible Einbauposition fiir den Behdlter wahlbar @)

VdS Zulassung S 613002

BRANDSCHUTZ FUR
GroRkuchen
Restaurantkiichen
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Thermo-pneumatic

detection
SPY . Branderkennungselement FOGMATIK . reinspriih-Diise
keine Fremdenergie notwendig Feinsprih-Loschanlage
vollstandig pneumatisch leicht zu reinigen
thermische Detektion keine DUsenkappen
ultra-schnell Abstand der DUse zur Arbeitsflache kann bis zu 1,83 m betragen
rostfreier Edelstahl ein DUsentyp fur alle Anwendungen
keine Falschalarme oder Fehlauslosungen komplett in Edelstahl

verschiedene Auslosetemperaturen moglich
(93°C|182°C)
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Einbau hinter den
Fettabscheidern

Druckschalter

pneumatisch
manuelle Auslésung
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Sehr geringe Gesamtbetriebskosten der Anlage

.

Einbau hinter den Loschmittelbehilter @
Fettabscheidern - wartungsfrei und einfach zu reinigen
- keine Steuerschranke notwendig
- stehender oder liegender Einbau

(gaf. an der Rohdecke oder auf der Haube)
- keine Elektrizitat erforderlich
10L | 20L | 50L - rostfreier Edelstahl

Pneumatische manuelle Auslésung
- keine Elektrizitat erforderlich

- robuste Ausfuhrung

- leichte Bedienung

- gesicherter Zugriff

Keine Loschlanzen mehr
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asthetisch ansprechend und hygienisch

10 Jahre

kein Teiletausch

BRANDSCHUTZ FUR FETTFUHRENDE GERATE

Komplette Systemlosung
Schutzkonzept:
Gerdteschutz oder Flachenschutz

Was macht firespy besonders?

drucklos im Ruhezustand

stromlos / keine Fremdenergie notwendig

(beinahe) wartungsfrei

flexible Einbauposition fur den Behalter

nur ein kompakter Behalter - kein Schaltschrank erforderlich
VdS-Systemanerkennung
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